
Barbecue, sandwichs

Un barbecue et des planchas sont à disposition pour la cuisson des saucisses et des merguez.

Barbecue

Du charbon de bois et à disposition (prévoir de quoi faire partir le feu). Allumer le feu et quand les 
braises sont prêtes commencer la cuisson le plus tôt possible. 

Les saucisses et les merguez seront dans la remorque frigorifique.

Une fois cuites, les mettre dans le bain marie pour les garder au chaud.

Sandwichs

Le pain arrive à 10h.

Couper les baguettes en deux et les ouvrir en leur milieu. 

Préparer les sandwichs jambon beurre, en mettant du beurre et une tranche de jambon par 
sandwich. Les mettre dans un sac à sandwich puis dans la glaciaire située dans la remorque 
frigorifique.

Préparer les sandwichs chauds au fur et à mesure des besoins. Mettre deux saucisses par sandwich 
et les sauces demandées.

Apporter les commandes sur la table de service.

Important

Porter des gants pour la préparation des sandwichs


